
Apéritifs
Kir Vin Blanc 12cl
Kir Royal 12cl
Martini, Campari 6cl
Pastis, Ricard 2cl
Porto Rouge ou Blanc 6cl
Tio Pepe Cherry 6cl
Suze 6cl

Bières Pression
Gold, Panaché   25cl / 50cl / 100cl
Carlsberg          25cl / 50cl / 100cl
Grimbergen       25cl / 50cl / 100cl
Bière Blanche    25cl / 50cl / 100cl
Monaco            25cl / 50cl / 100cl

Bières Bouteille
1664, Heineken
Pelforth Brune
Corona

Vins 12cl
Blanc
Petit Chablis AOC « Domaine Laroche »
Sauternes AOC « Chât. Briatte »
AOC Pays d’OC Chardonnay Orchys
Rouge
Puisseguin St Emilion « Chât. du Roy »
St Emilion Grand Cru AOC « Chât du Barry »
Brouilly AOC « Chât. de Corcelles »
Côte du Rhône E Guigal

Rosé
Côte de Provence « Chez Francis »
Château la Moutette
Pétale de Rose « Chât. Tour l’Evêque »

Champagnes 12cl
Lanson Black Label
Lanson Rosé

Softs
Fruits Pressés: Orange, Citron, Pamplemousse
Coca-Cola, Coca Light, Coca Zéro 33cl.
Orangina, Lipton Ice Tea Pêche 25cl.
Jus à base de concentré 25cl.
Orange, Ananas, Pamplemousse
Nectar d’Abricot 25cl.

Eaux Minérales
1/4 Vittel, 1/4 San Pellegrino 25cl.
Perrier 33cl.

Boissons Chaudes
Café, Décaféiné
Double Café, café Crème, Capuccino
Chocolat chaud Maison
Ceylan, darjeeling, Earl Grey, Chine Fumé, Thé vert
Tilleul, Verveine, Menthe

Irish, French ou Italian Coffee

Comme un Plat
Salade Caesar 
Chicken Ceasar Salade

Salade de Homard Frais 
Fresh Lobster Salad

Assiette Tout Saumon bio, Toasts 
Assorted Organic Salmon Plate, Toasts

Assiette Fraicheur 
Avocat, Champignons de Paris crus, Tomate 
Avocado, Button Mushrooms and Tomatoe

Omelette Nature, Fromage ou Jambon 
Plain, Cheese or Ham Omelette

Croque Monsieur / Madame 
Toasted slice of Country Bread with Cheese and Ham, 
Croque Madame served with a fried Egg on top

Club Sandwich poulet, Frites 
Chicken Club Sandwich, Chips

Club Sandwich Saumon fumé bio 
Organic Smoked Salmon Club Sandwich, Chips

Carpaccio de Boeuf, Parmesan, Basilic 
Beef Carpaccio, Parmesan Cheese, Basil

Carpaccio de Saumon frais bio 
Fresh Organic Salmon Carpaccio

Fish and Chips de Cabillaud 
Traditional Fish and Chips

Francis Burger, Frites 
Hamburger, Chips

Penne Rigate, Tomate & Basilic 
Penne Rigate, Tomatoe and Fresh Basil

Les Desserts
Saint-Marcelin « De Mère Richard »
St Marcelin Cheese, Fresh Green Salad

Mi-Cuit Chocolat coeur Guanaja 
Warm soft center dark guanaja Chocolate Cake

Glaces et Sorbets Maison 2 boules 
Home made Sorbets and Ice Creams 2 scups

Crème Brûlée à la Vanille Bourbon 
Bourbon Vanilla Crème Brûlée

Soupe de Fraises 
Straberries Soup

Clafoutis au Cerises 
Cherry Clafoutis

Assiette de Fruits rouge 
Red Berries plate

Salade de Fruits Frais, sans sucre 
Fresh Fruit Salad, Sugar Free
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Digestifs 4cl
A base de Plantes
Fernet Branca
Chartreuse Jaune ou Verte
Izzara Jaune ou Vert
Marie Brizard
Amaretto Di Sarrono
Sambuca
Get 27
A base de Fruits
Grand Marnier « Cordon Rouge »
Cointreau
Vieille Prune de Souillac « Louis Roque »
Mirabelle « G. Miclo »
Kirsch « Joseph Carton »
Grappa
A base de Vin
Porto Blanc ou Rouge
Banyuls « Valauria »
Muscat de Rivesaltes

Cognacs 4cl
Remy MArtin VSOP
Remy Martin XO

Armagnacs 4cl
Château de Laubade « Intemporel Hors d’Age »
Château laubade 25 ans

Calvados 4cl
Boulard Pays d’Auge Hors d’Age 12 ans

Whiskies 4cl
J&B
Johnnie Walker Black Label
Chivas Regal
Glenfiddich 12 ans
Aberlour 10 ans
Lagavulin 16 ans

Four Roses
Jack Daniel’s

Alcools 4cl
Gordon’s
Bombay Sapphire
Absolut Blue
Grey Goose
Bacardi, St James
Sauza

Champagnes 75cl
Brut Blanc
Lanson Black Label 
Bolinger
Veuve Clicquot Ponsardin
Brut Rosé
Lanson Rosé 
Vranken Demoiselle
Brut Millésimé
Cristal Roederer

PRIX NETS EXPRIMES EN EURO
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